
BRUNCH
SUNDAY

UMAMI BURGER AU PULLMAN PARIS MONTPARNASSE
19 RUE DU COMMANDANT RENÉ MOUCHOTTE, 75014 PARIS

par personne

Oeufs Bénédicte, cookies xxl à partager, 
burgers, gaufres...

42€

*Gratuit pour les enfants de moins de 12 ans

Buffet à volonté

Tous les dimanches



Bottomless Mimosas 20€

 

petit déjeuner

 viennoiseries
 

œufs brouillés
 

fruits frais
 

laitages

céréales

bacon

légumes cuisinés

Offre « française »
 

boulangerie

fromages

charcuterie

soupe

poisson mariné

Spécialités brunch

Œufs bénédicte

pancakes

crêpes

gaufres

Buffet 
à volonté

par personne42€

Tous les dimanches

De 12h30 à 16h30

Sunday brunch
Umami style

Prix nets en euros. Taxes et service inclus

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 

Gratuit pour les enfants de moins de 12 ans

à la demande

Œufs

 Burgers
végétariens

Station sans gluten

Spécialités américaines  

Burgers
 

mac n cheese

salade cÉsar

tenders

frites

frites de patates douces

jus et boissons chaudes
à volonté

dESSERTS FAITS MAISON



EAU I WATER
Evian, Badoit 100cl 
Brita plate ou pétillante I still or sparkling  75cl 
Perrier 33cl

EN BOUTEILLE I IN BOTTLE
Kiki de Montparnasse Pale Ale 4° 33cl 
Corona 33cl
Lagunitas IPA 35,5cl
Desperados 33cl

PRESSION
Heineken 25cl I 50cl 

. . . 9
. . . 9

. . . 9
. . . 9

. . . 8 I 11

cocktails

SOFTS
SODAS . . . 6
Coca-Cola, Coca-cola Zero 33cl
Ginger beer, Schweppes Tonic, Schweppes Agrum’,
Sprite, Orangina 25cl

. . . 7 
. . . 4 

. . . 5 

Rhum ambré & épicé, cognac, jus de citron vert,
sirop de sucre de canne, crème de pêche, thé noir
Dark spicy rum & cognac, lime, sugar cane syrup,
peach cream, black tea

Méchant Loup . . . 16 
Gin, sirop de myrtille & poivre de sichuan, jus de
citron jaune, eau infusée framboise 
Gin, blueberry and sichuan peper syrup,
lemon juice, raspberry infused water 

Le Rêveur . . . 16
Vodka, sirop de rhubarbe & romarin, verjus, thé
à la bergamote
Vodka, rhubarb & rosemary syrup, verjus,
bergamote tea

Le Voyageur . . . 16
Rhum & mezcal, sirop de fève tonka, fruit de la
passion, jus de citron vert, thé fumé
Rhum & mezcal, tonka bean syrup, passion fruit,
lime juice, smoked tea

Mocktails

Vin de France, Loire. . . . . . . . . . . . .                  
Chapeau Melon, Jérémie Huchet

Colombard-Chardonnay, Californie                   
Gold Country 

Chablis AOP . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   
Domaine Jean-Marc Brocard 

Rosé
Côtes de Provence AOP. . . . . . . . . .                 
“La vie en rose” de Roubine

12.5cl        75cl

Zinfandel, Californie. . . . . . . . . .               40
Hampton Estate 

12.5cl        75cl

Bordeaux AOP. . . . . . . . . . . . . .   12            
Clarendelle, Inspire par Haut-Brion

Bourgogne AOP . . . . . . . . . . . . .               62
Domaine de Rochebin, Clos St Germain 

Champagne
Pommery POP 20cl I 75cl

9 

10

14

11

40

44

62

49

9

14

53

NIGHTHAWKS

NIGHTHAWKS

boissons I DRINKS
bulles & vins I buBBles & WINES

Blanc I White Rouge I Red

Bières I BeerS

ICE TEA . . . 5 
Thé maison non sucré ou sucré
Homemade icetea sweetened or unsweetened

JUS BIO I ORGANIC JUICES 25CL . . . 10
Citronnade fraîche et son zeste 
Fresh lemonade with zest
Jus de pomme et soupçon de cannelle
Apple juice with a hint of cinnamon
Jus d’orange et nuances de fleur d’oranger 
Orange juice with a touch of orange blossom

L’envoûtant . . . 12 
Infusion hibiscus & menthe, sirop de
framboise, fève tonka, jus de citron
Hibiscus & mint infusion, tonka bean
and raspberry syrup and lemon juice

La timonade . . . 12 
Infusion menthe, sirop de poivre de
timut & gingembre, jus de citron 
Mint infusion, timut pepper and
ginger syrup, lemon juice

L’énergétique . . . 12 
Thé bergamote, sirop ananas et
thym, gingembre, jus de citron
Bergamote tea, pineaple and thym
syrup, ginger and lemon juice

Jamaican Punch . . . 16

Prosecco
Scanavino . . . . . . . . . .20cl I 75cl 10012

18 100. . . . . 
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