
Salé

Crème d’Asperges vertes, amandes, citron
Avocat et tourteau

Saumon fumé à chaud
Œuf mimosa truffé

AGNEAU DE 7 HEURES
CABILLAUD CONFIT AUX AGRUMES

Garniture au choix :
Carottes multicolores au miel,

Pommes de terre grenailles, persillade

Assortiment de fromages
(Ferme d’Alexandre)

SUCRÉ

Œufs au Chocolat, Nid de Pâques pistache,Fraisier,
Sablés de Pâques pralinés, Tarte aux framboises,
Babka, Crème caramel, Mousse chocolat praliné

Sunday brunch
Easter special

par personne

pour les enfants* 

42€

Gratuit pour les enfants de moins de 6 ans

21€

20 avril I 12h30-16h30



Salty 

Green Asparagus Cream, Almonds, Lemon
Avocado and Crab
Hot-Smoked Salmon

Truffled Deviled Egg

7-Hour Braised Lamb
Citrus-Infused Confit Cod

Choice of side:
Honey-Glazed Rainbow Carrots,

 new Potatoes with Garlic and Parsley

Cheese Selection
 (from Ferme d’Alexandre)

Sweet

Chocolate Eggs, Pistachio Easter Nest, Strawberry
Shortcake, Praline Easter Cookies, Raspberry Tart,
Babka, Caramel Cream, Praline Chocolate Mousse

per person

for children*

42€

free for children under 6 

21€

20th april I 12:30PM-4:30PM

Sunday brunch
Easter special


