
   

UMAMI BURGER

MAKE IT SKINNY : Remplacer le pain par des feuilles de laitue I

UMAMI POKE . . . 16

FAIRE UN COMBO | MAKE A COMBO

THIN . . . 4

fries 

Epicé
Spicy

 Empreinte carbone < 1Kg CO2eq
Carbon footprint < 1Kg CO2eq

Végétarien
Vegetarian

Végan
Vegan

eat your greens 

CHEESECAKE MAISON 
HOUSE-MADE CHEESECAKE ... 6
Nappage fruits rouges
Red fruit topping

MOUSSE CHOCOLAT ET CACAHUÈTE
CHOCOLATE AND PEANUT MOUSSE ... 8
Sauce caramel, cacahuètes caramélisées, tuile
gruée, fleur de sel
Caramel sauce, caramelized peanuts, cocoa
nib tuile, fleur de sel

Au sirop de géranium
Geranium syrup

SALADE DE FRUITS DE SAISON
SEASONAL FRUITS SALAD ... 5

DESSERTS

Nos viandes de boeuf, de porc et volaille sont d’origine Française (nées, élevées, abattues et découpées en France). Le poisson est issu d’une pêche éco-responsable.
Prix en Euros. Service et TVA inclus. Un tableau des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. Chaque plat est étiqueté par Fullsoon pour indiquer son impact sur l’environnement. Les repas étiquetés en vert sont particulièrement respectueux de l’environnement. 

Riz noir, haricots rouges, wasabi, carottes au gingembre,
avocat, mangue, edamames, coriandre, vinaigrette soja-citron
vert, tortillas de maïs croustillantes
Black rice, red beans, wasabi, gingered carrots, avocado, mango,
edamame, cilantro, soy-lime dressing, crispy corn tortillas

CLASSIC CAESAR . . . 12
Cœurs de laitue romaine, parmesan affiné,
croûtons à l'ail, vinaigrette César
Romaine lettuce, aged parmesan, garlic croutons,
Caesar dressing

UMAMI PATTY MELT . . . 14
Pain smashé, steak de bœuf, provolone, oignons
caramélisés, ketchup Umami
Smashed bread, beef steak, provolone, caramelized
onions, Umami ketchup

Tous nos steaks de bœuf sont "smashés" (cuits à point)
All our beef steaks  are "smashed" (cooked to perfection)

UMAMI . . . 16
Steak de bœuf, pickles de cornichon,
oignons caramélisés, tranche de cheddar,
tomates, laitue romaine, ketchup Umami
Beef steak, pickles, caramelized onions, cheddar,
tomatoes, romaine lettuce, Umami ketchup

Steak de bœuf, bacon, fondue de cheddar, sel
fumé, oignons frits, moutarde, ketchup Umami
Beef steak, bacon, cheddar fondue, smoked salt,
fried onions, mustard, Umami ketchup

GREEN BIRD . . . 20
Poitrine de poulet bio croustillante, purée d’avocat,
fromage vert, laitue, pousses vertes, sauce green
goddess
Crispy organic chicken breast, avocado puree, green
cheese, lettuce, green sprouts, green goddess sauce

BREADED COD BURGER . . . 22
Filet de cabillaud pané, sauce tartare au citron
vert, salade romaine, pousses de coriandre 
Breaded cod filet, lime tartar sauce, romaine
lettuce, coriander sprouts

SUNNY SIDE . . . 18
Steak de bœuf, tuile de parmesan, œuf bio au plat,
roquette, ketchup à l’aïoli truffé
Beef steak, parmesan frico, organic fried egg, arugula,
truffle aioli ketchup

TRUFFLE . . . 18
Duo de steaks de bœuf, fondue maison à la truffe,
glaçage à la truffe, aïoli truffé, sel à la truffe
Beef steak duo, homemade truffle fondue, truffle
glaze, truffle aioli, truffle salt

MAKE IT VEGGIE :  Galette végétale BEYOND  I

AJOUTEZ DES FRITES CLASSIQUES & UN SODA +6 | ADD THIN FRIES & A SODA +6

AJOUTEZ DES EXTRAS | ADD EXTRAS
POULET FRIT OU GRILLÉ 6 | STEAK 5 | STEAK VÉGÉTAL 5 | AVOCAT 3 I BACON 3 | OEUF AU PLAT 3

CRISPY OR GRILLED CHICKEN 6 | STEAK 5 | PLANT-BASED STEAK 5 | AVOCADO 3 I BACON 3 | FRIED EGG 3

SWEET POTATO . . . 4 MANLY FRIES . . . 6
Frites allumettes au sel Umami 
Thin fries, Umami seasoned salt

Lardons, fondue de cheddar, oignons
frits, ciboulette 
Bacon bits, cheddar fondue, crispy
onions chives

Frites de patates douces au sel Umami 
Umami seasoned salt

 Swap the bun for lettuce  
Swap the beef steak for a plant-based BEYOND steak 

UMAMI VEGGIE . . . 16
Steak végétarien, ketchup Umami,
roquette, oignons caramélisés, provolone
Vegetal steak, Umami ketchup, arugula,
caramelized onions, provolone 

MANLY . . . 18

BURGERS

Our beef, pork and poultry come from France (born, raised, slaughtered, cut in France). Our fish is sourced from sustainable fisheries.
Service charge included. Price in Euro, included VAT. The list of food allergens is available on request. Each dish is labeled by Fullsoon to indicate its environmental impact. Meals labeled in green are particularly environmentally friendly.

U’Mini
Jusqu’à 12 ans I Until 12 

UMAMI CHEESE BURGER 
14

ou I or

UMAMI CRISPY TENDERS
12

avec frites | with fries 



EAU I WATER
Evian, Badoit 100cl 
Brita plate ou pétillante I still or sparkling  75cl 
Perrier 33cl

EN BOUTEILLE I IN BOTTLE
Kiki de Montparnasse Pale Ale 4° 33cl 
Corona 33cl
Lagunitas IPA 35,5cl
Desperados 33cl

PRESSION
Heineken 25cl I 50cl 

. . . 9
. . . 9

. . . 9
. . . 9

. . . 8 I 11

cocktails

SOFTS
SODAS . . . 6
Coca-Cola, Coca-cola Zero 33cl
Ginger beer, Scheweppes Tonic, Schweppes
Agrum’, Sprite, Orangina 25cl

. . . 7 
. . . 4 

. . . 5 

Rhum ambré & épicé, cognac, jus de citron vert,
sirop de sucre de canne, crème de pêche, thé noir
Dark spicy rum & cognac, lime, sugar cane syrup,
peach cream, black tea

Méchant Loup . . . 16 
Gin, sirop de myrtille & poivre de sichuan, jus de
citron jaune, eau infusé framboise 
Gin, blueberry and sichuan peper syrup,
lemon juice, rasberry infused water 

Le Rêveur . . . 16
Vodka, sirop de rhubarbe & romarin, verjus, thé
à la bergamote
Vodka, rhubarb & rosemary syrup, verjus

Le Voyageur . . . 16
Rhum & mezcal, sirop de fève tonka, fruit de la
passion, jus de citron vert, thé fumé
Rhum & mezcal, tonka bean syrup, passion fruit,
lime juice, smoked tea

Mocktails

Vin de France, Loire. . . . . . . . . . . . .                  
Chapeau Melon, Jérémie Huchet

Colombard-Chardonnay, Californie                   
Gold Country 

Chablis AOP . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   
Domaine Jean-Marc Brocard 

Rosé
Côtes de Provence AOP. . . . . . . . . .                 
“La vie en rose” de Roubine

12.5cl        75cl

Zinfandel, Californie. . . . . . . . . .               40
Hampton Estate 

12.5cl        75cl

Bordeaux AOP. . . . . . . . . . . . . .   12            
Clarendelle, Inspire par Haut-Brion

Bourgogne AOP . . . . . . . . . . . . .               62
Domaine de Rochebin, Clos St Germain 

Champagne
Pommery POP . . . . . 18 I 100 20cl I 75cl

9 

10

14

11

40

44

62

49

9

14

53

NIGHTHAWKS

NIGHTHAWKS

boissons I DRINKS
bulles & vins I buBBles & WINES

Blanc I White Rouge I Red

Bières I BeerS

ICE TEA . . . 5 
Thé maison non sucré ou sucré
Homemade icetea sweetened or unsweetened

JUS BIO I ORGANIC JUICES 25CL . . . 10
Citronnade fraiche et son zeste 
Fresh lemonade with zest
Jus de pomme et soupçon de cannelle
Apple juice with a hint of cinnamon
Jus d’orange et nuances de fleurs d’oranger 
Orange juice with a touch of orange blossom

L’envoûtant . . . 12 
Infusion hibiscus & menthe, sirop de
framboise, fève tonka, jus de citron
Hibiscus & mint infusion, tonka bean
and raspberry syrup and lemon juice

La timonade . . . 12 
Infusion menthe, sirop de poivre de
timut & gingembre, jus de citron 
Mint infusion, timut pepper and
ginger syrup, lemon juice

L’énergétique . . . 12 
Thé bergamote, sirop ananas et
thym, gingembre, jus de citron
Bergamote tea, pineaple and thym
syrup, ginger and lemon juice

Jamaican Punch . . . 16

Prosecco
Scanavino . . . 12 I 10020cl I 75cl


